
LA 

VITICULTURE

Les saisons en Gironde

L’ANEFA Gironde vous accompagne tout au long de la saison



LES TRAVAUX 
D’HIVER

LES TRAVAUX 
D’HIVER



Le calendrier des saisons en viticulture

Travaux d’hiver

Novembre – Décembre - Janvier
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
27 28 29 30 31 1 2

3 4 5 6 7 8 9

10 11 12 13 14 15 16

17 18 19 20 21 22 23

24 25 26 27 28 29 30

31 1
TAILLE ET TIRAGE DE BOIS

Février - Mars
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
27 28 29 30 31 1 2

3 4 5 6 7 8 9

10 11 12 13 14 15 16

17 18 19 20 21 22 23

24 25 26 27 28 29 30

31 1
TAILLE ET TIRAGE DE BOIS 
CARASSONNAGE



Les étapes du cycle végétatif 
de la vigne, au rythme des 
saisons en quelques mots.

 L’hiver, la vigne est au repos végétatif,  l’activité de 
la plante est réduite au minimum, la sève ne circule 
pas. C’est lors de cette période que le viticulteur 
effectue la taille.

 C’est une opération qui permet de supprimer les bois 
de l’année précédente (les sarments, assez appréciés 
par ailleurs au barbecue), et de sélectionner les 
bourgeons qui à leur tour donneront les nouvelles 
pousses qui porteront les fruits de l’année à venir. 

 La taille est une étape importante, c’est elle qui 
définira le mode de culture, le rendement du pied 
entre autre.

 Le cycle de culture commence donc par la taille... 
C’est un emploi qualifié qui nécessite d’avoir une 
formation et de l’expérience. 



C’est quoi ?

 La taille (du 15 novembre à fin mars)

La taille de la vigne consiste à couper les bois de vigne (sarments) pour ne laisser 
que les bourgeons sur les bois qui donneront la récolte future, c'est un travail 
manuel assisté désormais par des sécateurs électriques.

 La tombée des bois (même période que la taille)

La tombée des bois consiste à enlever les bois coupés par le tailleur, ils seront par 
la suite brûlés ou broyés sur place.

 Le carassonnage ou sécaillage (février, mars)

Le carassonnage consiste à entretenir le palissage de la vigne (Tuteurs, Piquets, 
Fils de fer).

 Le pliage (janvier, février, mars)

Le pliage consiste à plier la baguette en la faisant courir le long du fil de la vigne 
et en l’attachant à celui-ci.

 L’acanage (janvier, février, mars)

L'acanage consiste à attacher le pied de vigne au fil porteur du palissage et/ou à 
un marquant.
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LES TRAVAUX 

EN VERT



Travaux en vert

Le calendrier des saisons en viticulture

Mars - Avril
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI

DIMANCH
E

27 28 29 30 31 1 2

3 4 5 6 7 8 9

10 11 12 13 14 15 16

17 18 19 20 21 22 23

24 25 26 27 28 29 30

31 1
PALISSAGE -

PLANTATION

Mai
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

27 28 29 30 31 1 2

3 4 5 6 7 8 9

10 11 12 13 14 15 16

17 18 19 20 21 22 23

24 25 26 27 28 29 30

31 1
EPAMPRAGE - PLANTATION

Juin - Juillet
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI

DIMANCH
E

27 28 29 30 31 1 2

3 4 5 6 7 8 9

10 11 12 13 14 15 16

17 18 19 20 21 22 23

24 25 26 27 28 29 30

31 1
EFFEUILLAGE RELEVAGE 
PLANTATION

Août
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
27 28 29 30 31 1 2

3 4 5 6 7 8 9

10 11 12 13 14 15 16

17 18 19 20 21 22 23

24 25 26 27 28 29 30

31 1
ECLAIRCISSAGE OU 
VENDANGES EN VERT



Les étapes du cycle végétatif 
de la vigne, au rythme des 
saisons en quelques mots.

 Le printemps est la saison où la vigne se réveille, la sève 

circule de nouveau. La plante se développe il faut lui 

apporter un soin particulier, consistant à maitriser sa 

pousse et favoriser son bon développement.

 L'été est la saison où le fruit se forme, et vers le 15 Août, 

on assiste à un phénomène très gracieux : la véraison. 

Les grains de raisin, en quelques jours, passent de baies

vertes et opaques à des baies colorées et dont le contenu

commence à être translucide.  

 A compter de cet instant, le raisin verra son acidité

diminuer, son taux de sucre augmenter jusqu'à sa

complète maturité, clôturée par les vendanges.



C’est quoi ?

 Opérations viticoles menées du printemps à l’été

 Epamprage (mai)

Éliminer les pampres (gourmands) sur le pied et la tête du cep

 Levage-Relevage (juin, juillet)

Le levage consiste à serrer les branches de vigne entre 2 fils de fer afin qu'elles 

poussent droites et laissent passer un maximum de lumière vers les raisins. Cela 

facilite également le passage du tracteur.

 Effeuillage (fin juillet)

Éliminer les feuilles basses pour donner plus de soleil aux grappes.

 Éclaircissage ou vendange en vert (début août)

Éliminer certaines grappes pour garder des fruits plus concentrés en sucre et 

éviter une surproduction



LES 
VENDANGES

LES 
VENDANGES



Vendanges

Le calendrier des saisons en viticulture

Septembre - Octobre
LUNDI MARDI

MERCRED
I

JEUDI
VENDRED
I

SAMEDI
DIMANCH
E

27 28 29 30 31 1 2

3 4 5 6 7 8 9

10 11 12 13 14 15 16

17 18 19 20 21 22 23

24 25 26 27 28 29 30

31 1 VENDANGES 
VINIFICATION

Novembre
LUNDI MARDI

MERCRED
I

JEUDI
VENDRED
I

SAMEDI
DIMANCH
E

27 28 29 30 31 1 2

3 4 5 6 7 8 9

10 11 12 13 14 15 16

17 18 19 20 21 22 23

24 25 26 27 28 29 30

31 1 TRAVAUX DU CHAI



Les vendanges

Récolte ou vendanges (septembre - octobre)

 La récolte consiste tout simplement à couper les raisins pour les apporter au chai, elle se fait manuellement 

ou mécaniquement selon les propriétés. 

Les étapes du cycle végétatif de la vigne, au rythme des saisons 

en quelques mots.



C’est quoi ?

 Opérations viticoles menées à l’automne

 Chef d’équipe Encadre les équipes de coupeurs et porteurs tout en participant à la récolte.

 Coupeur Récolter les grappes de raisins blancs secs, rouges, blancs liquoreux, manuellement à l’aide d’un 

sécateur. Les vendanges s’effectuent par tris successifs, dépose des grappes dans un panier ou caissette.

 Porteur Verser les paniers dans une hotte portée jusqu’à une remorque ou transport des caissettes jusqu’à 

une remorque.

 Trieur Une fois arrivé au chai la vendange est à nouveau triée – tri des grappes – tri des raisins sur tapis. On 

enlève tout ce qui ne doit pas y être (feuilles, débris, grains détériorés). Pour les liquoreux, le tri ne sera 

pas le même, on accorde une importance particulière à la « pourriture noble » dite vendange botrytisée. Il 

ne faut alors sélectionner que les grains nobles, un travail méticuleux, de longue haleine.



En agriculture on travaille au grand air c’est vrai, mais comme les sportifs il faut penser à s’échauffer avant et à s’étirer après 

une bonne journée de travail ! Car souvent les premiers jours on découvre des muscles que l’on ne connaissait même pas !!

On ne va pas se mentir, on subit les caprices de la météo.

Pour une journée sans encombre il faut penser à bien s’hydrater (de l’eau à volonté dans un thermos pour la garder au frais en été), 

un thermos de café ou de thé pour se réchauffer, à prendre une petite collation, et ne pas zapper le déjeuner pour recharger les

batteries et tenir toute la journée.

J’adapte ma tenue en fonction du temps qu’il va faire.

L’Hiver je pense à bien me couvrir : effets chauds (à mettre sous mes vêtements), un bonnet doublet polaire         c’est mieux, 

des gants et sous-gants, des chaussures fermées bien étanches sans oublier un manteau bien chaud et étanche. Ça aide à 

supporter le froid.

L’Eté j’évite l’insolation et les coups de soleil : tee-shirt, casquette ou chapeau, pantalon ou short selon l’activité, et des 

chaussures bien fermées et qui tiennent bien les pieds pour éviter les entorses (pas de tongs         ), crème solaire       , un 

vêtement de pluie on ne sait jamais.

Quelques 

conseils

Je prends soin de moi



Ma checklist

EN HIVER EN ETE

Effets chauds Tee-shirt

Pantalon Short

Pull Pantalon

Bonnet Casquette ou chapeau

Gants Chaussures fermées

Chaussures chaudes Crème solaire

Manteau chaud Un vêtement de pluie

Pour tenir toute la journée

Eau

Thermos (café, thé)

Une collation (fruit, barre de céréales, fruits secs…)

Un déjeuner (sandwich, salade, fruit…)



Vous inscrire pour les saisons en Gironde

www.anefa.org/gironde/

Remplissez le(s) formulaire(s) qui vous intéresse(nt) vos coordonnées sont transmises chaque semaine aux employeurs qui recrutent.

http://www.anefa.org/gironde


Notre formulaire d’inscription

https://bit.ly/3i31gAd


Notre formulaire d’inscription

http://bit.ly/3b1oHXq


Notre formulaire d’inscription

http://bit.ly/3rVC4PC



	Diapositive 1 LA VITICULTURE
	Diapositive 2 LES TRAVAUX D’HIVER
	Diapositive 3
	Diapositive 4
	Diapositive 5 C’est quoi ?
	Diapositive 6 LES TRAVAUX EN VERT
	Diapositive 7
	Diapositive 8
	Diapositive 9 C’est quoi ?
	Diapositive 10
	Diapositive 11
	Diapositive 12 Les vendanges
	Diapositive 13 C’est quoi ?
	Diapositive 14
	Diapositive 15
	Diapositive 16
	Diapositive 17
	Diapositive 18
	Diapositive 19
	Diapositive 20

